
 

 

LA GASTRONOMIE 
FRANÇAISE 

ENTRE TERROIR 
ET SAVOIR-FAIRE 

 

  

NOTRE CARTE DES VINS (75CL) 

Bourgogne Côte d’Or cuvée « En chemin » Domaine Bouhélier                                               32€ 

Saint Véran, Vignerons des Terres Secrètes                                                                                     37€  

Hautes Côtes de Nuits «Le Rouard »  Domaine Montmain                                                         45€ 

Saint Aubin Village  Domaine Gilles Bouton                                                                                   45€ 

Chablis 1er cru «Beauroy» Domaine Dampt                                                                                    49€ 

Pernand Vergelesses  1er cru Les Vergelesses Domaine Dubuet Monthelie                           79€ 

Rosé Prestige château Puech Haut                                                                                                   39€ 
 

 

 

VINS BLANCS ET ROSE  

VINS ROUGE  

 Bourgogne Côte d’Or Domaine Martin BART                                                                               39€ 
Bourgogne « Les Bons Bâtons »  Domaine Philippe LECLERC                           ½ 25€   et  39€ 
 
Pernand Vergelesses Villlage  Domaine Dubuet-Monthelie                                                     45€ 
Pernand Vergelesses  1er cru Les Vergelesses  Domaine   Dubuet-Monthelie                      69€ 
 
Hautes Côtes de Nuits « Les Genévrières »  Domaine MONTMAIN                                         45€ 

Fixin Domaine Martin BART                                                                                                               59€ 

Savigny les Beaune  1er cru Domaine Dubuet-Monthelie                                                           69€ 

Chambolle – Musigny  «Vieilles vignes »  Domaine François Legros                                      99€ 
Chambolle – Musigny  1er cru   Domaine François Legros                                                         129€ 

Gevrey Chambertin « En Champs » Domaine Philippe LECLERC                                            75€ 
Gevrey Chambertin 1er cru « Les Champeaux » Dne P. LECLERC                                             99€ 
Gevrey Chambertin 1er cru « La combe aux moines » Dne P. LECLERC           ½ 75€   et  139€ 
 

Echezeaux Grand Cru En Orveaux, Domaine CAPITAIN GAGNEROT                                    195€ 

Clos Saint Denis Grand Cru, Domaine CHARLOPIN                                               395€ 

 

CREMANT ET CHAMPAGNE  

Crémant de Bourgogne Domaine Bouhélier  Brut                                                                        35€ 
Crémant de Bourgogne « Cuvée Douceur »  Dne. Bouhélier   Demi-Sec                                39€ 
 
Champagne « Prestige » blanc de blanc LHOSTE                                                                          69€ 
 
Champagne brut  RUINART                                                                                                           99€ 

Champagne blanc de blancs  RUINART                                                                                    169€ 
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LES VINS AU VERRE (12CL) 

Saint Véran, Vignerons des Terres Secrètes 7,5€ 

Hautes Côtes de Nuits Domaine MONTMAIN 9,5€ 

Chablis 1er cru Domaine DAMPT 14€ 

Rosé Prestige château Puech Haut                                                                                    9.5€ 
 

ROUGE  

Bourgogne Côte d’Or Domaine Martin BART 7,5€ 

Haute Côtes de Nuits Domaine MONTMAIN 9,5€ 

Pernand Vergelesses 1er cru  Les Vergelesses  Domaine Dubuet Monthelie  16€ 

 

 

Coupe de Crémant de Bourgogne  7,5€ 

Coupe de Champagne  
"blanc de blanc" L’HOSTE  14€ 

Kir (Vin blanc aligoté  
et crème de Cassis) (12cl) 7,5€ 

Kir Royal (Crémant de Bourgogne 
et crème de Cassis) (12cl) 9,5€ 

Kir Royal fleur d’hibiscus  
ou Spritz Bourguignon (12cl) 9,5€ 

Martini blanc, rouge ou rosé (5cl) 6€ 

Ricard  
ou Cyno Distillerie Magnenet (2cl) 6€ 

Porto TAYLOR’S 10 ans d’âge (5cl) 7,5€ 

LES APERITIFS CLASSIQUES  

Whisky Monkey Shoulder 
(Écosse)  7,5€ 

Whisky Chivas 12 ans  
ou Absinthe Distillerie Magnenet  12€ 

Cognac Henessy  
ou Rhum Don Papa  8,5€ 

Get 27 ou Get 31  8,5€ 

Baileys Irish cream  8,5€ 

Vodka Zubrowka bison gras  9,5€ 

Punch du patron  9,5€ 

Liqueur de Gingembre  
Distillerie    Magnenet                   9,5€ 
 

 

BIERE ARTISANALE EN BOUTEILLE (33CL) 

BLANC ET ROSE  

Brasserie des Trois Fontaines (selon arrivage) 6,5€ 

Brasserie des Ducs – La mousse des agris (née a Brazey) blonde  6,5€ 

 

 

 


