
 

 

LA GASTRONOMIE 
FRANÇAISE 

ENTRE TERROIR 
ET SAVOIR-FAIRE 

 
 
 
 
 

Menu Gastronomique Dimanche fête des Pères    
21 Juin  2026  

65 Euros / personne : 
 

 
Amuse bouche : Rillettes du pêcheur à partager   

 
~ 
 

Tartelettes de gambas  
 

Ou 
 

Vitello Tonnato gastronomique 
(Veau 100% Côte-d’Or, boucherie Carnesien) 

 
 

~ 
 

Filet de sandre frais, fèves et Espuma de corail   
 

 
Ou 

 
Filet de bœuf basse température et crème aux morilles    

(Bœuf 100% Côte-d’Or, boucherie Carnesien) 
 

~ 
 

Assiette de fromages locaux de la Fromagerie DELIN 
 

~ 
 

Tiramisu aux fruits rouges et son macaron chocolat blanc et mascarpone   
 

Ou 
 

Tarte à la rhubarbe meringuée, coulis aux framboises  
(Rhubarbes 100% Côte-d’Or chez Antoine Bonnardot) 

 
 

Menu enfant -12 ans a  15euros / personne 
 


